CASAVILELLA

HOTEL-RESTAURAMTE-SITGES

MENU PRINTEMPS

- ENTREE -

Gazpacho aux fraises avec perles de mozzarella
Salade de pousses tendres avec fraises, Parmesan et noix

Tartare de saumon et avocat avec vinaigrette a la moutarde

Aubergines fumées et glacées au miel de canne miso, tzatziki et papadum

Moules a la vapeur ou a la mariniere
Coques a la vapeur (supl. 3€)

Poulpe a la galicienne -90gr- (supl. 3€)

- PLAT PRINCIPAL -

Roti poussin avec des saucisses
Joue de veau en sauce au vin rouge
Cannelloni traditionnels
Fideua (nouilles) avec palourdes et "alioli"
Paella aux fruits de mer -min 2 personnes- (supl. 3€)
Croak a la Donostiarra avec pommes de terre et oignons (supl. 3€)

Morue “a la llauna” avec des haricots de Santa Pau (supl. 5€)

- DESSERT -

Flan aux ceufs avec creme fouettée
Mousse de crema catalana avec sorbet de mandarine
Gateau au fromage avec compote de fruits rouges
Truffes au chocolat

Assortiment de glaces

Entrée + plat principal + café ou Plat principal+ dessert + café,
Entrée + plat principal + dessert et café, 30€
Le prix comprend : Pain, eau ou biére ou verre de vin

23€



